
TPM Trockenpanade Mischer
TPM Breading Mixer

www.featec.de

Funktionsweise
Die speziell entwickelte Mischwelle sorgt 
für eine homogene Vermengung des 
Mediums vor der Verarbeitung, was zu idealen 
Beschichtungsergebnissen führt. Die Mischzeit und 
Geschwindigkeit sind frei einstellbar. Vielseitige 
Anwendung: Ideal für die Verarbeitung von Mehl, 
Gewürzen, Panaden und ähnlichen Materialien wie 
Zuckerrohr. Ergonomisch angeordneter Trichter 
ermöglicht ein müheloses Einfüllen von Mehl aus 20- 
bis 25-kg-Säcken.
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Einfache Bedienung
Einfache Bedienung wählbar
zwischen einfachen Knöpfen/
Poti oder modernstem Touch-

Bedienpanel. 

Sicherheitssensor
Zusätzliche Sicherheit 

durch Überwachung der 
geschlossenen Position des 

Förderers.

Spindelhöhenverstellung 
Ein spezieller 

Schraubenmechanismus 
ermöglicht das einfache Ausrichten 

auf unebenen Untergründen.

Technische Daten

Anlagen Spezifikationen

Typ 			                   TPM 300

Füllvolumen 		               	  300 L

Nutzvolumen 		                    270 L

Leistung 				   2,5 kW

Verbindungsdetails 	      400 V / 3phasig / 50 Hz

Länge 			                1.100 mm

Breite 			                1.880 mm

Höhe 			                2.460 mm

Gewicht 			                 330 kg
(Alle Angaben sind Näherungswerte)

Effizienz trifft Genuss 
Maschinen für die Zukunft der 
Lebensmittelproduktion.

Where efficiency meets taste 
Machines forming the future of 
food production.
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Length 			                1.100 mm

Width 			                1.880 mm

Height 			                2.460 mm

Weight 			                 330 kg

Type 			                  TPM 300

Filling volume 		               	  300 L

Usable volume 		                    270 L

Power 				    2,5 kW

Connecion details	  	      400 V / 3phase / 50 Hz

Equipment Specifications

How it works
The specially developed mixing shaft ensures homogeneous 

mixing of the medium before processing, which leads to ideal 

coating results. The mixing time and speed are freely adjusta-

ble. Versatile application: Ideal for processing flour, spices, 

breadcrumbs and similar materials such as sugar cane. Ergo-

nomically arranged hopper enables effortless filling of flour 

from 20 to 25 kg bags.

Simple Operation
Due to a selection 

between simple knobs/ 
potentiometers or state-
of-the-art touch control 

panel.

Safety sensor 

Additional safety by moni-
toring the closed position 

of the screw conveyor.

Spindle height 
adjustment

Special screw mechanism 
enables easy alignment on 

uneven surfaces.(All data are approximate)


